S, Zdravotni ustav se sidlem v Ostravé
i%mﬁ Centrum hygienickych laboratofi
=i A Zku3ebni laboratof &. 1393 akreditovana CIA podle CSN EN ISO/IEC 17025:2005
'v,,,,ﬁ\\\\\* 4 Partyzinské ndmésti 7, 702 00 Ostrava
o L 1393
PROTOKOL ¢&. 20691/2017
Zikaznik : Krajska hygienické stanice Olomouckého kraje se Cislo zakdzky : 9290
sidlem v Olomouci Prijem vzorku : 27.3.2017 11:09
Wolkerova 74/6 VySetfeni vzorku : 27.3.2017 - 24.4.2017
779 11 Olomouc-Nova Ulice Cislo Jjednaci : ZU/01663/2017
Cislo spisu : S-ZU/01663/2017
Spisovy znak : 4.0.3
Cislo objednavky :50L0016
Vzorek &islo : 29852 e el
Datum odbéru:  27.3.2017 Cas odbéru : 10:08
Ndzev vzorku : vz. €. 1 - dribeZi vyvar s masem a pohankou ,—?,
Misto odbéru : Sternberk, Komenského 44, Skolni jidelna - vyvatovna 2
Matrice : potraviny »
Vzorkoval ; Ptibylova Radka (o E— Ak
Metoda vzork.:  SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)
Zplisob odbdru: SPP&.2
Utel odbéru : statni zdravotni dozor
Ptitomné osoby :  Matitkova Marcela
Vysledky zkouSeni
Ukazatel Popis TYP| PouZita metoda
chut’ pfijemna, typickd pro dany druh pokrmu A |SOPOV 124 s
vzhled tmave hnédy &iry vyvar, kofenova zelenina na nudli¢ky, pohanka, | A |SOP OV 124 8
mleté kufeci maso, suSené zelené kofeni, na povrchu tukova oka
pach Viné typicka pro dany druh pokrmu a vstupni suroviny ( vyvar, A |SOPOV 124 d
pohanka )
konzistence Odpovida druhu pokrmu, maso i zelenina mékké A |SOPOQV 124 3

Poznimka k odbéru:  Odbér je pfedmétem akreditace, aktudlni plan vzorkovéni a zdznam o odbéru je k dispozici
v laboratofi.

Poznimky k analyze :
Vzhled: 25 bodt
Chut, viiné : 55 bod
Konzistence : 20 boda

Odborn4 stanoviska:

CELKOVY POCET BODU - 100

PfedloZeny vzorek byl pii senzorické analyze zatazen mezi vyrobky Lskupiny jakosti,ti. dobra dle CSN 58 0120,
tab.2
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Vzorek ¢islo :

Datum odbéru ;

Nédzev vzorku :
Misto odbéru :
Matrice :

29855

27.3.2017

vz.C. 2 - vafené brambory
Sternberk, Komenského 44, 8kolni jidelna - vyvatovna
potraviny

Cas odbéru : 10:10

Vzorkoval : Pfibylova Radka
Metoda vzork.:  SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)
Zplisob odbdru: SPP&. 2

Ukel odbéru :

statni zdravotni dozor

Vysledky zkouSeni
Ukazatel Popis TYP| PouZiti metoda
chut’ typicka pro vafené brambory A |SOPOV 124
vzhled pilené, Zluta barva A |SOPOQV 124
ach Viné typicka pro vafené brambory A |SOPOV 124
konzistence odpovida druhu pokrmu A [SOPOV 124
Poznimka k odbéru:  Odbér je pfedmétem akreditace, aktudln{ plan vzorkovéni a zdznam o odbéru je k dispozici

Poznimky k analyze :

Vzhled: 25 bodi

Chut’, viing : 55 bodt

v laboratofi.

Konzistence : 20 bodii

Odborn4 stanoviska:
CELKOVY POCET BODU - 100

PredloZeny vzorek byl pfi senzorické analyze zafazen mezi

tab.2

vyrobky Lskupiny jakosti,tj. dobr4d dle CSN 58 0120,

Vzorek &islo :

Datum odbéru :

Nazev vzorku :
Misto odbéru :

29857

27.3.2017

vz. €. 3 - duSeny $penat
Sternberk, Komenského 44, 8kolni jidelna - vyvafovna

Cas odbéru : 10:13

Matrice : potraviny

Vzorkoval : Pribylova Radka

Metoda vzork.:  SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)
Zpiisob odbéru: SPP&.2

Ukel odbéru :

statni zdravotni dozor

Vysledky zkouSeni
Ukazatel Popis TYP| PouZitd metoda
chut’ typickd, pfijemna A |SOP OV 124
vzhled zahustény, s typickou barvou, kousky cibule A [SOPOV 124
pach Viiné typicka pro dany pokrm A |SOP OV 124
konzistence Odpovidi druhu pokrmu A |[SOPOV 124

Poznimka k odbéru:  Odbér je pfedmétem akreditace, aktudlni plan vzorkovéni a ziznam o odbéru je k dispozici

v laboratofi.

Poznimky k analyze :
Vzhled : 25 bodt
Chut, viiné : 55 boda
Konzistence : 20 bodti
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Odborn4 stanoviska:
CELKOVY POCET BODU - 100

PredloZeny vzorek byl pfi senzorické analyze zafazen mezi vyrobky Lskupiny Jjakosti, tj.

tab.2

dobra dle CSN 580120,

Vzorek éislo :

Datum odbéru :

Naizev vzorku :
Misto odbéru :
Matrice :
Vzorkoval :

Metoda vzork. :
Zpisob odbéru :

Uéel odbéru :

29858

27.3.2017

vz. €. 4 - vafené vejce
Sternberk, Komenského 44, Skolni jidelna - vyvafovna
potraviny

Ptribylova Radka

SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)

SPP&.2

statni zdravotni dozor

Cas odbéru : 10:16

Vysledky zkouSeni
Ukazatel Popis TYP| Pouzita metoda
chut’ typickd A [SOPOV 124 5
vzhled celé vejce, natrvdo uvarené, bez znaku prevareni, Zloutek Zluty, A [SOPOV 124 5
dobfie oloupané
ach vané typicka A _|SOPOV 124 5
konzistence odpovida druhu pokrmu A |SOPOV 124 5

Poznimka k odbéru :

Odbér je pfedmétem akreditace, aktualni plén vzorkovani a zéznam o odbéru je k dispozici
v laboratofi.

Poznimky k analyze :
Vzhled : 25 bodt
Chut’, viin& : 55 boda

Konzistence : 20 bodt

Odborn4 stanoviska:
CELKOVY POCET BODU - 100
PfedloZeny vzorek byl pii senzorické analyze zafazen mezi vyrobky Lskupiny jakosti,tj. dobra dle CSN 58 0120,

tab.2

Vzorek é&islo :

Datum odbéru :

Niazev vzorku :
Misto odbéru :
Matrice :
Vzorkoval :

Metoda vzork. :
Zpiisob odbéru :

Ulel odbéru :

29859

27.3.2017

vz. . 5 - ovocny salat
étemberk, Komenského 44, skolni jidelna - vyvarovna
potraviny

Pfibylova Radka

SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)

SPPE. 2

statni zdravotni dozor

Cas odbéru : 10:18

Vysledky zkouSeni
Ukazatel Popis TYP| Pouzita metoda
chut’ typickd pro vstupni suroviny, pfijemna A |SOPOQV 124 5
vzhled ovoce - jablko, bandn, mandarinka, vie nakréjeno na kousky ,bez | A |SOP OV 124 L
zalivky, pudténd §tdva
pach vuné typickd A |SOPOV 124 5
konzistence pfipraveno z &erstvého ( nekompotovaného ) ovoce A _|SOPOV 124 $
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Pozniamka k odbéru:  Odbér je pfedmétem akreditace, aktudlni plan vzorkovani a zdznam o odbéru je k dispozici
v laboratofi,

Poznamky k analyze :
Vzhled : 25 bodi
Chut’, viing : 55 bodt
Konzistence : 20 bod#

Odborna4 stanoviska:

CELKOVY POCET BODU - 100

PtedloZeny vzorek byl pfi senzorické analyze zafazen mezi vyrobky Lskupiny jakosti,tj. dobra dle CSN 58 0120,
tab.2

Upfesnéni SOP :
SOP OV 124 (CSNISO 6658, CSN 58 0120, AHEM 24/1986 , AHEM 13/1982)

Misto provedeni zkousky (pracovistg) :
%) - analyzy provedeny pracovistém Olomouc (Wolkerova 6, 779 11 Olomouc)

Metody v sloupci TYP:"A" akreditovana zkoudka

< - vysledek pod mez detekce, > - vysledek Jje vy35i neZ uvedena hodnota

Vysledky se tykaji pouze zkouSenych vzorka,

Bez pisemného souhlasu laboratofe se nesmi protokol reprodukovat jinak ne cely.

Uvedené roz3ifené nejistoty méteni jsou souéinem standardni nejistoty méfeni a koeficientu rozsifeni k=2, coz odpovida hladin&
spolehlivosti priblizng 95 %, nezohledsiuji vlivy odb&ri vzorki.

Vedouci CHL : Doskatova Sarka, RNDr.

Kontroloval ; Ticha Eva
Protokol vyhotovil: Tich4 Eva
Poéet stran: 4

Dne: 27.4.2017 _

N

RNDr. Vladimir Sazel
vedouci Oddéleni organickych analyz
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S, Zdravotni tstav se sidlem v Ostrave
Centrum hygienickych laborato¥i
Zku3ebni laboratof & 1393 akreditovans CTA podle CSN EN ISO/IEC 17025:2005

z

i

7
”4‘1 m

W

T
’f’;\\? o* Partyzinské namésti 7, 702 00 Ostrava
e L1393
PROTOKOL ¢&. 20692/2017

Zakaznik : Krajska hygienick4 stanice Olomouckého kraje se Cislo zakazky : 10197

sidlem v Olomouci Prijem vzorku : 31.3.2017 11:00

Wolkerova 74/6 VySetfeni vzorku: 31.3.2017-24.4.2017

779 11 Olomouc-Nov4 Ulice Cislo Jjednaci : ZU/01663/2017

Cislo spisu : S-ZU/01663/2017
Spisovy znak : 4.0.3
Cislo objednsvky :50L0016
Vzorek &islo : 32291
Datum odbéru:  31.3.2017 Cas odbéru : 10:11
Nizev vzorku : vz. &. 1 - polévka rajéatova s ry i
Misto odb&ru : Sternberk, Komenského 44, $koln{ jidelna - vyvafovna
Matrice : potraviny
Vzorkoval : Pribylovd Radka
Metoda vzork. : SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)
Zpiisob odbéru: SPPé&. 2
Utel odbéru : statn{ zdravotni dozor
Pritomné osoby :  Marcela Matitkova
Vysledky zkouSeni
Ukazatel Popis TYP| PouZitd metoda
chut’ typicka pro dany pokrm, nasladla, pfjemna A |SOPOV 124 5
vzhled zahu3téna polévka &ervené barvy, zavarka - ryZe, na povrchu A |SOPOV 124 5
tukovd oka, zelené sufené koreni

pach Viiné typicka po rajéatech A |SOP OV 124 5
konzistence pfiméfend zahusténa. ryFe mékka A |SOPOV 124 s

Poznimka k odbéru:  Odbér je pfedmétem akreditace, aktualni plan vzorkovani a zdznam o odbéru je k dispozici
v laboratofi.

Poznimky k analyze :
Vzhled : 25 bodt
Chut, viin& : 55 bodi
Konzistence : 20 bodi

Odborna stanoviska:

CELKOVY POCET BODU - 100

PredloZeny vzorek byl p#i senzorické analyze zafazen mezi vyrobky Lskupiny jakosti,tj. dobra dle CSN 580 120,
tab.2

Vzorek &islo : 32292

Datum odbéru : 31.3.2017 Cas odbéru : 10:11
Nazev vzorku : vz.£. 2 - lasagne s mletym masem

Misto odbéru : Stemberk, Komenského 44, skolni jidelna - vyvafovna
Matrice : potraviny

Vzorkoval : Ptibylova Radka

Metoda vzork. : SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)

Zpiisob odbéru: SPP¢&. 2

Ugel odbéru : statni zdravotni dozor
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Vysledky zkouSeni
Ukazatel Popis TYP| Poufiti metoda
chut’ chut’ masové smési mimé nevyrazna, ale pfijatelnd, vhodné slané | A |SOP OV 124 5
vzhled navrstvenné plétky lasagni, proloZené smési oran. dervend A |SOPOV 124 s
barvy : mleté maso + smés zeleniny ( hradek, kukufice, kofenova
zelenina) moznd rajsky protlak, kofeni, na povrchu roztaveny a
zapeceny syr
pach Viin€ po vstupnich surovinach ( maso, rajsky protlak ? )aleméng | A |SOP OV 124 s
vyrazng
konzistence vSe dostate&né tepelné upraveno. platky lasagni mékké A |SOP OV 124 5

Poznimka k odbéru:  Odbér je pfedmétem akreditace, aktuélni plan vzorkovéni a ziznam o odbéru je k dispozici

v laboratofi.

Poznimky k analyze :
Vzhled : 25 bodt
Chut, viiné : 45 bodt
Konzistence : 20 bodfi

Odborn4 stanoviska:

CELKOVY POCET BODU - 90

PfedloZeny vzorek byl p#i senzorické analyze zafazen mezi vyrobky Lskupiny jakosti,tj. dobr4 dle CSN 58 0120,
tab.2

Vzorek &islo : 32293

Datum odbéru:  31.3.2017 Cas odbéru : 10:12
Nizev vzorku : vz. . 3 - Caj

Misto odbéru : Sternberk, Komenského 44, 8kolni jidelna - vyvafovna
Matrice : potraviny

Vzorkoval : Pribylovd Radka

Metoda vzork.:  SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)

Zpisob odbéru: SPPg.2

Ucel odbéru : statni zdravotni dozor

Vysledky zkouSeni
Ukazatel Popis TYP| PouZita metoda
chut’ nevyraznd, ndpoj hodné nafedény A _[SOPOV 124 s
vzhled napoj &ervené barvy, mirny zakal A |[SOPOV 124 5
ach viné sladka, uméla A |SOPOV 124 5
konzistence odpovidajici A _|SOP OV 124 5

Pozndmka k odbéru:  Odbér je pfedmétem akreditace, aktudlni plén vzorkovéni a zaznam o odbéru je k dispozici

v laboratofi.

Poznimky k analyze :
Vzhled: 25 bodti
Chut,, viiné : 45 bodi
Konzistence : 20 bodti

Odborna stanoviska:

CELKOVY POCET BODU - 90

PredloZeny vzorek byl pfi senzorické analyze zafazen mezi vyrobky Lskupiny jakosti,tj. dobra dle CSN580 120,
tab.2
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UpFesnéni SOP :
SOP OV 124 (CSNISO 6658, CSN 58 0120, AHEM 24/1986 » AHEM 13/1982)

Misto provedeni zkousky (pracovist) :
© - analyzy provedeny pracovi$tém Olomouc (Wolkerova 6, 779 11 Olomouc)

Metody v sloupci TYP:"A" akreditovana zkougka

< - vysledek pod mez detekce, > - vysledek Jje vy38i nez uvedena hodnota

Vysledky se tykaji pouze zkouSenych vzorki.

Bez pisemného souhlasu laboratofe se nesmi protokol reprodukovat jinak nez cely.

Uvedené rozsitené nejistoty méfeni jsou soudinem standardni nejistoty méfeni a koeficientu roziiteni k=2, coz odpovida hlading
spolehlivosti pfiblizng 95 %, nezohlediiuji vlivy odbéri vzork.

Vedouci CHL : Doskatova Sarka, RNDr.

Kontroloval : Tichd Eva
Protokol vyhotovil: Tich4 Eva
Pocet stran: 3

Dne: 27.4.2017

RNDr. Vladimir Sazel
vedouci Oddéleni organickych analyz
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S, Zdravotni ustav se sidlem v Ostraveé
Centrum hygienickych laboratofi
Zku3ebni laboratof & 1393 akreditovani CIA podle CSN EN ISO/IEC 17025:2005

2

T
”T/r:\\:\\\ e® Partyzinské namésti 7, 702 00 Ostrava
e L 1393
PROTOKOL é&. 20693/2017
Zakaznik : Krajska hygienické stanice Olomouckého kraje se Cislo zakazky : 10197
sidlem v Olomouci Prijem vzorku : 742017 10:44
Wolkerova 74/6 VySetfeni vzorku: 7.4.2017 - 25.4.2017
779 11 Olomouc-Nova Ulice Cislo jednaci : ZU/01663/2017
Cislo spisu : S-ZU/01663/2017
Spisovy znak : 4.03
Cislo objednivky :50L0016
Vzorek éislo : 36241
Datum odbéru:  7.4.2017 Cas odbéru : 10:04
Nizev vzorku : vz. €. 1 - polévka kminova s ovesnymi vlotkami
Misto odbéru : stemberk, Komenskeého 44, skolni jidelna - vyvafovna
Matrice : potraviny
Vzorkoval : Pribylova Radka
Metoda vzork. : SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)
Zplisob odbéru: SPP&.2
Utel odbéru : statni zdravotni dozor
Pritomné osoby :  Matatkova Marcela
Vysledky zkouSeni
Ukazatel Popis TYP| PouZitd metoda
chut’ méné vyrazng, ale vyrovnana A |SOPQV 124 5
vzhled zahusténa polkévka svétle hnedé barvy, na povrchu tukova oka,, A |SOP OV 124 5
kofenovi zelenina na nudli¢ky, ovesné vlogky, suiené zelené
kofeni
ach viné po kminu A [SOP OV 124 5
konzistence polévka vhodng zahuit&na pravd&podobné Skrobovym A |SOPOV 124 s
pripravkem. ne moukou. zelenina i vlogky dostateéns mekké

Pozndmka k odbéru:  Odbér je pfedmétem akreditace, aktualni plan vzorkovéni a zdznam o odbéru je k dispozici
v laboratofi.

Poznimky k analyze :
Vzhled : 25 bodti
Chut, viné : 55 boda
Konzistence : 20 bodti

Odborn4 stanoviska:

CELKOVY POCET BODU - 100

PredloZeny vzorek byl pii senzorické analyze zatazen mezi vyrobky I.skupiny jakosti,tj. dobr4 dle CSN 58 0120,
tab.2
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Vzorek é&islo :
Datum odbéru :
Nizev vzorku :
Misto odbéru :
Matrice :
Vzorkoval :
Metoda vzork. :
Zpisob odbéru :
Ukel odbéru :

Pritomné osoby :

36242

7.4.2017

vz.&. 2 - losos pedeny s bylinkami
gtemberk, Komenského 44, gkolni jidelna - vyvatovna
potraviny

Pribylova Radka

SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)

SPP&.2

statni zdravotni dozor

Mat'atkovd Marcela

Cas odbéru : 10:05

Vysledky zkouSeni
Ukazatel Popis TYP| Pouzitd metoda
chut’ pfijemnd, vyrovnana, typicka pro dany pokrm ( losos, bylinky ) A |[SOPOV 124 5
vzhled filet masa z lososa, na povrchu filetu kiize, maso riové barvy,na | A |SOP OV 124 5
filetu smé&s zelenych bylinek - ne suSenych, lehce omasténé
pach viiné typické pro pokrm z ryby A |SOPOV 124 5
konzistence maso mékké, dobfe kouskuje A |SOPOV 124 s

Poznamka k odbé&ru :

Poznamky k analyze :

Vzhled : 25 bodi

Chut, viiné : 55 bodt

Odbér je pfedmétem akreditace, aktualni plan vzorkovani a zéznam o odb&ru je k dispozici
v laboratofi.

Konzistence : 20 bodt

Odborna stanoviska:
CELKOVY POCET BODU - 100
PredloZeny vzorek byl pti senzorické analyze zafazen mezi vyrobky Lskupiny jakosti,tj. dobr4 dle CSN 58 0120,

tab.2

Vzorek é&islo :
Datum odbéru :
Niazev vzorku :
Misto odbéru :
Matrice :
Vzorkoval ;
Metoda vzork. :
Zpiisob odbéru :
Ukel odbéru :
L_Pritomné osoby :

36243

7.4.2017

vz. €. 3 - 3t'ouchané brambory
étemberk, Komenského 44, skolni jidelna - vyvafovna
potraviny

Pribylova Radka

SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)

SPP&. 2

statni zdravotni dozor

Matatkova Marcela

Cas odbéru : 10:07

Vysledky zkouSeni
Ukazatel Popis TYP| PouZitd metoda
chut’ piijemna, vyrovnand, vhodné osolené A [SOPOV 124 5
vzhled $touchané brambory Fluté barvy, zamichané se zelenym kofenim A |SOPOV 124 5
ach viné typicka, pfijemna A _|SOP OV 124 5
konzistence odpovidé druhu pokrmu A [SOPOV 124 s

Poznamka k odbéru ;

AZL 1393

Odbér je pfedmétem akreditace, aktualni plén vzorkovani a zdznam o odbéru Jje k dispozici
v laboratofi.
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Poznimky k analyze :
Vzhled : 25 bodtl
Chut’, viiné : 55 bodt
Konzistence : 20 bod

Odborna stanoviska:

CELKOVY POCET BODU - 100

PredloZeny vzorek byl pfi senzorické analyze zafazen mezi vyrobky Lskupiny jakosti,tj. dobra dle CSN 58 0120,
tab.2

36244

7.4.2017

vz. & 4 - pomazanka paprikova
Sternberk, Komenského 44, Skolni jidelna - vyvafovna

Vzorek &islo :
Datum odbéru :
Nazev vzorku :
Misto odbéru :

Cas odbéru : 10:00

Matrice : potraviny

Vzorkoval : Pribylova Radka

Metoda vzork.:  SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)
Zpisob odbéru: SPP&. 2

statni zdravotni dozor
Mat'dtkova Marcela

U&el odbéru :
Pritomné osoby :

Vysledky zkouSeni

Ukazatel Popis TYP| PouZiti metoda
chut’ pfevaZuje chut’ majonézy, mén& vyrovnani. méns pfijemna A [SOPQV 124 5
vzhled pomazanka oranZové barvy, malé kousky &ervené papriky A |SOPOV 124 3

( pravdépodobng sterilované ) + mleta paprika, na povrch

vystupuije tuk z pojiva ( majonézy )
pach viiné nakysld po sterilované paprice + viins majonézy A |SOPOV 124 s
konzistence spiSe fid3i. velky podil majonézy A [SOPOV 124 5

Poznimka k odbéru:  Odbér je pfedmétem akreditace, aktudlni plan vzorkovéni a zdznam o odbéru je k dispozici

v laboratofi.

Poznimky k analyze :
Vzhled : 20 bodi
Chut’, viing : 35 boda
Konzistence : 10 bodd

Odborn4 stanoviska:

CELKOVY POCET BODU - 65

PredloZeny vzorek byl p¥i senzorické analyze zafazen mezi vyrobky ILskupiny jakosti, tj. vyhovujici dle CSN
580120, tab.2

Vzorek {islo : 36245

Datum odbéru : 7.4.2017 Cas odbéru : 10:00
Nizev vzorku : vz. €. 5 - &aj

Misto odbéru : Sternberk, Komenského 44, Skolni jidelna - vyvafovna
Matrice : potraviny

Vzorkoval : Pfibylova Radka

Metoda vzork.:  SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)

Zpiisob odbéru: SPPE&.2

Utel odbéru : statni zdravotni dozor

Pritomné osoby :  Matétkova Marcela
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Vysledky zkouSeni
Ukazatel Popis TYP| PouZitd metoda
chut’ sladkd, ale nevyrazna po ¢aji, prazdnd chut’ A [SOPOV 124 5
vzhled napoj erveno - hnédé barvy, mirny zékal, bez sedliny A |SOPOV 124 5
ach viing ovocna, &ajova A |SOPOV 124 s
konzistence odpovidé druhu népoje A [SOP OV 124 s

Poznimka k odbéru:  Odbér je predmétem akreditace, aktualni plan vzorkovani a zaznam o odbéru je k dispozici
v laboratofi.

Poznamky k analyze :
Vzhled: 25 bodt
Chut,, viing : 35 bodfi
Konzistence : 20 bodii

Odborn4 stanoviska:

CELKOVY POCET BODU - 80

Pfedlozeny vzorek byl pii senzorické analyze zafazen mezi vyrobky Lskupiny jakosti,tj. dobr4 dle CSN 58 0120,
tab.2

Upfesnéni SOP :
SOP OV 124 (CSN ISO 6658, CSN 58 0120, AHEM 24/1986 , AHEM 13/1982)

Misto provedeni zkousky (pracovistg) :
©) - analyzy provedeny pracovi§tém Olomouc (Wolkerova 6, 779 11 Olomouc)

Metody v sloupci TYP:"A" akreditovana zkouska

< - vysledek pod mez detekce, > - vysledek Jje vy33i nez uvedena hodnota

Vysledky se tykaji pouze zkouSenych vzorkd,

Bez pisemného souhlasu laboratofe se nesmi protokol reprodukovat jinak nez cely.

Uvedené roziifené nejistoty méfeni Jjsou souginem standardni nejistoty méfeni a koeficientu rozsiteni k=2, coz odpovida hlading
spolehlivosti ptiblizng 95 %, nezohlediiuji vlivy odbéni vzorki.

Vedouci CHL : Doskarova §érka, RNDr.
Kontroloval : Tichd Eva

Protokol vyhotovil: Ticha Eva

Pocet stran: 4

Dne: 2742017

RNDr. Vladimir Sazel
vedouci Oddgleni organickych analyz

.
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Zdravotni astav se sidlem v Ostrave

Centrum hygienickych laboratofi

ZkuSebni laboratof ¢, 1393 akreditovana CIA podle CSN EN ISO/IEC 17025:2005
4 Partyzinské ndmésti 7, 702 00 Ostrava

L 1393
PROTOKOL ¢&. 20694/2017

Zikaznik : Krajsk4 hygienicks stanice Olomouckeho kraje se
sidlem v Olomouci
Wolkerova 74/6

Cislo zakdzky :
Pfijem vzorku :
VySetfeni vzorku :

10197
10.4.2017 10:54
10.4.2017 - 25.4.2017

779 11 Olomouc-Nov4 Ulice Cislo jednaci : ZU/01663/2017
Cislo spisu : S-ZU/01663/2017
Spisovy znak : 4.0.3
Cislo objednsvky :50L0016
Vzorek ¢&islo : 36539
Datum odbéru:  10.4.2017 Cas odbéru : 10:16
Nazev vzorku : vz. & 1 - polévka driibe?i s masem a nudlemi
Misto odbéru : Sternberk, Komenského 44, 3kolni jidelna - vyvafovna
Matrice : potraviny
Vzorkoval : Ptibylova Radka
Metoda vzork.:  SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)
Zpiisob odbéru: SPP&.2
Uéel odbéru : statni zdravotni dozor
Pfitomné osoby :  Matatkova Marcela
Vysledky zkouSeni
Ukazatel Popis TYP| Pouzitd metoda
chut’ typickd, vyrovnani A |SOPOV 124 5
vzhled vyvar Ciry, svétla barva, kufeci maso drobng nakréjené, kofenovd | A |SOP OV 124 5
zelenina na nudli¢ky, zavarka - nudle, suSené zelené koteni, na
povrchu tukova oka

ach viné typicka, A |SOPOQV 124 5

konzistence odpovida druhu pokrmu A [SOPOV 124 5

Poznimka k odbdru :

Odbér je pfedmétem akreditace, aktualni plan vzorkovani a zdznam o odbéru Jje k dispozici
v laboratofi.

Poznimky k analyze :

Vzhled : 25 boda

Chut’, Viné : 55 bodt
Konzistence : 20 bodii

Odborn4 stanoviska:
CELKOVY POCET BODU - 100

PredloZeny vzorek byl p¥i senzorické anal

tab.2
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Vzorek &islo :
Datum odbéru :
Nizev vzorku :
Misto odbéru :
Matrice :
Vzorkoval :
Metoda vzork. :
Zpiisob odbéru :
Ukel odbéru :
Piitomné osoby :

36540

10.4.2017

vz .. 2 - éocka se zeleninou
Sternberk, Komenského 44, $kolni jidelna - vyvarovna
potraviny

Pribylova Radka

SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)

SPP¢E.2

statni zdravotni dozor

Matdtkova Marcela

Cas odbéru : 10:16

Vysledky zkouSeni

Ukazatel Popis TYP| PouZiti metoda
chut’ pfijemnd, vyrovnana. typickd pro dany druh pokrmu A [SOPOV 124
vzhled ¢ocka hnédé barvy, zahuitén4, vmichané kousky steril. zeleniny A |SOP OV 124

( paprika Cervend, zelena, Fluta rajée )
pach viing typicka pro dany druh pokrmu a pro vstupni suroviny - A |SOP OV 124

cocka, steril. zelenina
konzistence vhodné uvafené. odpovida druhu pokrmu A |SOPOQV 124

Poznamka k odbéru :

Poznamky k analyze :

Vzhled : 25 bodi

Chut’, viiné : 55 bod

Odbér je pfedmétem akreditace, aktualni plan vzorkovani a zdznam o odb

v laboratofi.

Konzistence : 20 bodi

Odborn4 stanoviska:
CELKOVY POCET BODU - 100

Predlozeny vzorek byl pii senzorické analyze zafazen mezi

tab.2

éru je k dispozici

vyrobky Lskupiny jakosti, tj. dobra dle CSN 58 0120,

Vzorek &islo :
Datum odbéru :
Nizev vzorku :
Misto odbéru :
Matrice :
Vzorkoval :
Metoda vzork. :
Zpiisob odbéru :
Uéel odbéru :
Pritomné osoby :

36541

10.4.2017

vz. €. 3 - uzené maso
Sternberk, Komenského 44, skolni jidelna - vyvafovna
potraviny

Pribylova Radka

SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)

SPPE.2

statni zdravotn{ dozor

Mat’atkovd Marcela

Cas odbéru : 10:20

Vysledky zkouSeni
Ukazatel Popis TYP| PouZitd metoda
chut’ prijemnd, typicka A |SOPOV 124
vzhled 2 platky uzeného masa, cca 1 cm silné, mirmné prorostlé, dervena A |SOPOV 124
barva masa
pach viuné typicka, pfijemna A |SOPOQOV 124
konzistence maso mékkeé. odpovida druhu pokrmu A [SOPOV 124

Poznimka k odbéru :

AZL 1393
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Pozndmky k analyze :
Vzhled : 25 bodd
Cht, viiné : 55 bodt

Konzistence : 20 bodd

Odborn4 stanoviska:
CELKOVY POCET BODU - 100

PredloZeny vzorek byl pfi senzorické analyze zafazen mezi vyrobky Lskupiny jakosti,

tab.2

ti. dobréa dle CSN 580120,

Vzorek &islo :
Datum odbéru ;
Nazev vzorku :
Misto odbé&ru :

36542

10.4.2017

vz. C. 4 - zeleninovy salat
éternberk, Komenského 44, skolni jidelna - vjvarovna

Cas odbéru : 10:23

Matrice : potraviny

Vzorkoval : Pribylova Radka

Metoda vzork.:  SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)
Zpiisob odbdru: SPP&.2

Ucel odbéru :

Pritomné osoby :

statni zdravotni dozor
Mat’atkova Marcela

Vysledky zkouSeni
Ukazatel Popis TYP| PouZitd metoda
chut’ chut’ typicka pro vstupni suroviny, méng vyrazna , ale pfijemna A |SOPOQV 124
vzhled smés - v&t8i kousky rajéete, Eervena paprika, kousky okurku, A |SOPOV 124
nalev

ach viiné typicka pro vstupni suroviny A [SOP OV 124
konzistence pfipraveno z Eestrvé zeleniny A [SOP OV 124
Poznimka k odbéru:  Odbér je pfedmétem akreditace, aktudlni plan vzorkovani a zdznam o odbéru je k dispozici

v laboratofi.

Poznimky k analyze :
Vzhled : 25 bodi
Chut’, viing : 55 boda
Konzistence : 20 bodi

Odborn4 stanoviska:
CELKOVY POCET BODU - 100
PfedloZeny vzorek byl pii senzorické analyze zatazen mezi vyrobky Lskupiny jakosti,tj. dobra dle CSN 58 0120,

tab.2

Vzorek ¢&islo :
Datum odbéru :
Niazev vzorku :
Misto odbé&ru :

36543

10.4.2017

vz. €. 5 - bila kava
gtembcrk, Komenského 44, gkolni jidelna - vyvafovna

Cas odbéru : 10:26

Matrice : potraviny

Vzorkoval : Pribylov4 Radka

Metoda vzork. : SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)
Zpiisob odb&ru: SPP&.2

Uéel odbéru :

Pritomné osoby :

statni zdravotni dozor
Mat’atkova Marcela
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Vysledky zkouSeni
Ukazatel Popis TYP| Pouzitda metoda
chut’ typicka pro dany népoj A |SOPOV 124 5
vzhled mléény nédpoj typické barvy, sedlina, na povrchu péna A [SOPOV 124 5
ach viing typickd pro dany napoj A [|SOP OV 124 5
konzistence odpovidé druhu nipoie A |SOPOV i24 5

Pozniamka k odbéru:  Odbér je pfedmétem akreditace, aktudlni pln vzorkovéni a ziznam o odbéru je k dispozici
v laboratofi.

Poznamky k analyze :
Vzhled : 25 bodi
Chut’, viing& : 55 bod
Konzistence : 20 bodi

Odborni stanoviska:

CELKOVY POCET BODU - 100

Predlozeny vzorek byl pii senzorické analyze zafazen mezi vyrobky Lskupiny jakosti,tj. dobréd dle CSN 580120,
tab.2

Vzorek &islo : 36544

Datum odbéru:  10.4.2017 Cas odbéru : 10:15
Nazev vzorku : vz. €. 6 - pomazanka syrova

Misto odbéru : Sternberk, Komenského 44, Zkolni jidelna - vyvafovna
Matrice : potraviny

Vzorkoval : Pfibylova Radka

Metoda vzork. : SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)
Zpiisob odbéru: SPP&.2

Ukel odbéru : stétni zdravotni dozor

Pritomné osoby :  Matatkova Marcela

Vysledky zkouSeni
Ukazatel Popis TYP| PouZitda metoda
chut’ chut’ pfijemnd, vyrovnani A |SOPOV 124 5
vzhled pomazanka smetanové barvy, jemné strouhany tvrdy syr, mékky A |SOPOV 124 s
/ termizovany syr
pach vuné typicka, pfijemna A |SOPOV 124 5
konzistence odpovida druhu pokrmu A |SOPOV 124 5

Poznimka k odbéru:  Odbér je predmé&tem akreditace, aktudlni plén vzorkovéni a zdznam o odbéru Jje k dispozici
v laboratofi.

Poznimky k analyze :
Vzhled : 25 bodt
Chut, viing : 55 bodi
Konzistence : 20 bod

Odborni stanoviska:

CELKOVY POCET BODU - 100

PredloZeny vzorek byl pfi senzorické analyze zafazen mezi vyrobky Lskupiny jakosti,tj. dobr4 dle CSN580 120,
tab.2

Upfesné&ni SOP :
SOP OV 124 (CSN ISO 6658, CSN 58 0120, AHEM 24/1986 , AHEM 13/1982)
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Misto provedeni zkousky (pracovistd) :
) - analyzy provedeny pracovistém Olomouc (Wolkerova 6, 779 11 Olomouc)

Metody v sloupci TYP:"A" akreditovana zkougka

< - vysledek pod mez detekce, > - vysledek je vy$3i nez uvedena hodnota

Vysledky se tykaji pouze zkousenych vzorki.

Bez pisemného souhlasu laboratofe se nesmi protokol reprodukovat jinak nez cely.

Uvedené rozsitené nejistoty méteni Jjsou soucinem standardni nejistoty méfeni a koeficientu rozgiteni k=2, coZ odpovida hlading
spolehlivosti ptiblizng 95 %, nezohlediiuji vlivy odbéri vzorki.

Vedouci CHL : Dogkafova Sarka, RNDr.

Kontroloval ; Ticha Eva
Protokol vyhotovil: Tich4 Eva
Pocet stran: 5

Dne: 27.4.2017

RNDr. Vladimir Sazel
vedouci Oddéleni organickych analyz
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Zdravotni Gstav se sidlem v Ostrave
Centrum hygienickych laboratofi

Zku3ebni laboratoF &. 1393 akreditovani CIA podle CSN EN ISO/IEC 17025:2005

o Partyzinské ndmésti 7, 702 00 Ostrava

PROTOKOL é&. 20696/2017

Zakaznik : Krajska hygienicks stanice Olomouckého kraje se
sidlem v Olomouci
Wolkerova 74/6
779 11 Olomouc-Nov4 Ulice

Cislo zakdzky :
Ptijem vzorku :

Cislo jednaci :
Cislo spisu :
Spisovy znak :

Cislo objednavky :50L0016

VySetieni vzorku :

10197
21.4.2017
21.4.2017 - 25.4.2017
ZU/01663/2017
S-ZU/01663/2017
4.0.3

10:43

Vzorek &islo :

Datum odbéru :

Nizev vzorku :
Misto odbéru :

40795

21.4.2017 Cas odbéru : 10:00
vz. €. 1 - polévka zeleninova s kapanim

gtemberk, Komenského 44, kolni jidelna - vyvatovna

Matrice : potraviny
Vzorkoval : Pribylova Radka
Metoda vzork.:  SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)
Zpiisob odbdru: SPP&. 2
Ucel odbéru : statni zdravotni dozor
Vysledky zkouSeni
Ukazatel Popis PouZita metoda
chut’ typicka pro dany druh pokrmu, vyrovnani SOP OV 124 5
vzhled zeleninovy vyvar, zahustény, kofenové zelenina na nudlicky, SOP OV 124 $
kousky kapustového listu, kousky kv&taku, na povrchu tukova
oka, misto kapani jako zavaika jsou kroupy
ach viné pifiemnd, typicka SOP OV 124 5
konzistence zelenina i kroupy mékké SOP OV 124 5
Poznimka k odbéru:  Odbér je pfedmétem akreditace, aktudlni plan vzorkovani a z4znam o odbéru je k dispozici

v laboratofi.

Poznimky k analyze :
Vzhled : 25 boda
Chut’, viing : 55 boda
Konzistence : 20 bodd

Odborna stanoviska:
CELKOVY POCET BODU - 100

PredloZeny vzorek byl p#i senzorické analyze zafazen mezi vyrobky Lskupiny jakosti,tj. dobra dle CSN 58 0120,

tab.2

Vzorek é&islo ;

Datum odbéru :

Nizev vzorku :
Misto odbéru :
Matrice :
Vzorkoval :

Metoda vzork. :
Zpiisob odbéru :

Ukel odbéru :

40796

21.4.2017 Cas odbéru : 10:04
vz.¢. 2 - vepfova kyta pedena na zelening

étemberk, Komenského 44, skolni jidelna - vyvafovna
potraviny

Pribylova Radka

SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)

SPP&.2

statni zdravotni dozor

AZL 1393
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Vysledky zkouSeni

Ukazatel Popis TYP| PouZiti metoda
chut’ typickd pro vstupni suroviny ( maso, zelenina ), pfijemna A |SOPOV 124 5
vzhled maso : 2 platky vepfového masa, libové, svétld barva masa, na A |SOPOV 124 5

povrchu jemna blanka, na povrchu stopy kofeni

8t4va : zahu§téna, svétle hnéda barva, kofenova zelenina na

nudliéky, stopy masa z vypeku, leskla
pach viuné pfijemnd, vyvazena A |SOP OV 124 5
konzistence maso mékke, §tdva zahusténa spise do konzistence omadky A ISOPOV 124 5

Poznimka k odb&ru:  Odbér je predmétem akreditace, aktudlni plan vzorkovani a zdznam o odbéru je k dispozici

v laboratofi.

Poznimky k analyze :
Vzhled : 25 bod
Chut’, viing : 55 boda
Konzistence : 15 bodti

Odborna stanoviska:

CELKOVY POCET BODU - 95

PredloZeny vzorek byl pii senzorické analyze zafazen mezi vyrobky Lskupiny jakosti, tj.
tab.2

dobra dle CSN 580120,

40797
21.4.2017
vz. &. 3 - pohankové ryze

Vzorek é&islo :
Datum odbéru :
Nazev vzorku :

Cas odbéru : 10:06

Misto odbéru : Sternberk, Komenského 44, Zkolni jidelna - vyvafovna
Matrice : potraviny

Vzorkoval : Pribylova Radka

Metoda vzork. : SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)

Zpiisob odbéru: SPP&.2

Uéel odbéru s statni zdravotni dozor

Vysledky zkouSeni
Ukazatel Popis TYP| Pouzitd metoda
chut’ typickd pro pohanku, samotny pokrm mirné méng slany, ale v A |SOPOV 124 s
kombinaci se §avou k masu chutny
vzhled smés ryze bilé barvy, promichané s pohankou, sypké, nelepivé A |SOPOQV 124 3
ach viing typické pro pohanku, prijemna A |SOPOQV 124 5
konzistence ryZe i pohanka. nelepiva. vhodng uvatens A |SOP OV 124 s

Poznimka k odbéru:  Odbér je pfedmétem akreditace, aktuélni plan vzorkovéni a ziznam o odbéru je k dispozici

v laboratofi.

Poznimky k analyze :
Vzhled: 25 boda
Chut, viiné : 55 bodd
Konzistence : 20 bodfi

Odborna stanoviska:

CELKOVY POCET BODU - 100 )

Predlozeny vzorek byl p#i senzorické analyze zafazen mezi vyrobky Lskupiny jakosti, . dobra dle CSN 58 0120,
tab.2
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Vzorek &islo :
Datum odbéru :
Nizev vzorku :
Misto odbéru :
Matrice :
Vzorkoval ;
Metoda vzork. :
Zpiisob odbéru :
Ukel odbéru :

40798

21.4.2017 Cas odbéru : 10:10
vz. C. 4 - zeleninovy salét s jogurtem

gtemberk, Komenského 44, gkolni jidelna - vyvatovna
potraviny

Pribylova Radka

SOP VZ OV 200 (CSN 56 0130-2)

SPP&. 2

statni zdravotni dozor

Vysledky zkouSeni
Ukazatel Popis TYP| PouZitd metoda
chut’ typickd, mimné kysel4, pfijemna A |SOP OV 124 5
vzhled na kousky nakréjené - rajée, paprika, okurek, hlavkovy salat, A |SOPOV 124 s
jogurtova zalivka
| pach viing typickd pro vstupni suroviny, piijemna A |SOP OV 124 s
konzistence pokrm pfipraven z &erstvé zeleniny, konzistence zalivky A |SOPOV 124 §
odpovid4 druhu

Poznimka k odbéru ;

Poznamky k analyze :
Vzhled: 25 bod
Chut’, viing : 55 bodi

Odbér je pfedmétem akreditace, aktualni plén vzorkovani a zéznam o odbéru je k dispozici
v laboratofi.

Konzistence : 20 bodii

Odborna stanoviska

CELKOVY POCET BODU - 100

PredloZeny vzorek byl pfi senzorické analyze zafazen mezi vyrobky Lskupiny jakosti,tj. dobr4 dle CSN 58 0120,

tab.2

Upfesn#ni SOP :
SOP OV 124

(CSN 1SO 6658, CSN 58 0120, AHEM 24/1986 , AHEM 13/1982)

Misto provedeni zkousky (pracoviste) :
©) - analyzy provedeny pracovistdm Qlomouc (Wolkerova 6, 779 11 Olomouc)

Metody v sloupci TYP:"A" akreditovana zkoudka
< - vysledek pod mez detekce, > - vysledek je vy33i nez uvedena hodnota
Vysledky se tykaji pouze zkousenych vzork.

Bez pisemného souhlasu laboratofe se nesmi protokol reprodukovat jinak ne cely.
Uvedené roziitené nejistoty méfeni jsou soudinem standardni nejistoty méfeni a koeficientu rozsifeni k=2, coZ odpovida hlading
spolehlivosti pfiblizn& 95 %, nezehlediiuji vlivy odbéni vzorki,

Vedouci CHL :
Kontroloval :
Protokol vyhotovil:
Pocet stran:

Dne:

AZI 1393

Dogkatova Sarka, RNDr.
Ticha Eva
Ticha Eva
3
27.4.2017

RNDr. Vladimir ;z;'\f

| vedouci Odd&leni organickych analyz
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